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Lune d’Elles 
Muscat Moelleux

Indication Géographique Protégée : 
OC - Muscat Moelleux
 

Couleur : blanc 
 

Taux d’alcool : 13% 
 

Cépage : 100% Muscat blanc à petits grains 
 

Type de vinification : Fermentation à basse température 
Arrêt de la fermentation par le froid et la filtration
 

Température de service : 8°

Notes de dégustation :  
Robe pâle brillante aux nuances argentées.
Au nez, ce vin développe des arômes très fins d’eucalyptus, 
de fleurs de sureau, de mandarine et de citron délicate-
ment confit.
La bouche, malgré sa gourmandise, conserve une éton-
nante fraîcheur avec des notes plus épicées de badiane  
et de sirop de gingembre.

Suggestions culinaires :  
Ce muscat moelleux s’accorde avec des mets tels qu’une 
salade de melon à la féta, les fromages persillés ou un 
baba au Limoncello.


