LES VIGNERONS

MUSCAT

Lune d’Elles
Muscat Moelleux

Indication Géographique Protégée:
OC - Muscat Moelleux

ﬁg Couleur : blanc

Taux d'alcool : 13%
Cépage : 100% Muscat blanc a petits grains

@ Type de vinification : Fermentation a basse température
@'@ Arrét de la fermentation par le froid et la filtration

l Température de service : 8°

Lune ¢'Flles
T Notes de dégustation:
Robe pale brillante aux nuances argentées.
/, Au nez, ce vin développe des arébmes tres fins d'eucalyptus,
}, de fleurs de sureau, de mandarine et de citron délicate-
?\*} ment confit.
La bouche, malgré sa gourmandise, conserve une éton-
nante fraicheur avec des notes plus épicées de badiane
et de sirop de gingembre.

Pays d'Oc

Suggestions culinaires :
@ Ce muscat moelleux s'accorde avec des mets tels qu’une

salade de melon a la féta, les fromages persillés ou un
baba au Limoncello.

Cave Coopérative du Muscat de Lunel
Route de Lunel-Viel - Vérargues - 34400 Entre-Vignes
Tél. +33 (0)4 67 86 00 09
www.muscatdelunel.com



