LES VIGNERONS

MUSCAT

Pétillant Rosé Demi-Sec
Domaine de Belle Cote

ﬁﬁ Couleur : Rose pale

Taux d'alcool : 12%
Z
)< Climat : Méditerranéen (sec la journée, brise marine la nuit)

Cépage : Assemblé sur Syrah / Grenache / Mourvedre

Ll

Type de vinification : Pressage direct

i

Température de service : 7 a 8°

(GrnnD)

Notes de dégustation :

Robe pale sur des reflets melon.

Ce pétillant, a la bulle fine et légére ainsi qu’a la mousse

subtile, évoque le pomelo, I'aubépine et la mirabelle

au nez.

D . En bouche, on retrouve la grenadine, le litchi et le vétiver
BEU.E E(]TE avec une finale sur le zeste qui apporte de la fraicheur
S et rend ce vin particulierement désaltérant.

DOMAINE DE

0,\
A

i1

Suggestions culinaires :

Idéal en apéritif ou sur des desserts (sabayon de fraise,
tarte aux prunes meringuée), ce vin accompagne égale-
ment a merveille la cuisine méditerranéenne ou asiatique.
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