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Muscat de Noel

Appellation d’Origine Protégée :
Muscat de Lunel - V.D.N.

Couleur : blanc
Taux d’alcool : 15%

Cépage : 100% Muscat blanc a petits grains
Type de récolte : vendanges manuelles.

Type de vinification : Fermentation a basse température
Arrét de la fermentation par mutage.

Température de service:7 a 8°

Notes de dégustation :

Cet assemblage témoigne chaque année de la remar-
guable capacité du cépage muscat petits grains a s'ajuster
aux variations climatiques. On aurait pu penser que l'été
2025, marqué par une chaleur intense et une sécheresse
prononcée, donnerait naissance a des vins tres puissants
et concentrés.

Pourtant, il nous étonne toujours par son équilibre et son
élégance.

Sa robe claire aux reflets argentés s'accompagne d'un
bouquet délicat, ou se mélent fleurs blanches, gingembre,
écorce d'orange confite et une touche d'anis.

En bouche, la douceur aromatique rencontre une frai-
cheur vive, offrant une harmonie subtile. C'est un vin qui
évoque pleinement la magie et la convivialité des fétes de
fin d'année.

Suggestions culinaires :

A déguster avec un panettone, un foie gras et sa confiture
d'oignons, un canard a l'orange (du Brésil : spéciale dédi-
cace de Bruno).
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